
BISCOTTO “CONGELATO” 

Oggi cari bambini, vi proponiamo una ricetta per una merenda fresca e 

gustosa. 

Per rendere ancora più divertente questo momento, durante la 

preparazione, potete usare tutta la vostra fantasia ed inventarvi un bel 

racconto, magari la storia del “BISCOTTO…CON…GELATO!”  

Siete pronti per partire??  

Per cominciare ecco a voi gli ingredienti e… 

BUON LAVORO! 

 

 



PREPARAZIONE: 

Mescola tutti gli ingredienti in una ciotola e forma una bella palla. 

A questo punto stendila con l’aiuto di un mattarello e crea tanti biscotti 

diversi utilizzando le formine che preferisci. 

Per la cottura…metti i biscotti su una teglia con carta da forno e cuocili in 

forno a 170 gradi per circa 15/20 minuti. 

Ma in questo caso il naso è il nostro migliore alleato!!! 

SENTI IL PROFUMO… 

 

 

 

Ecco fatto, ora non ti resta che gustare il tuo “BISCOTTO CONGELATO” 

e se ti va, fai un bel disegno della storia che hai inventato!! 

BUON APPETITO!!! 

 


